
            

 
                
 

                      Unsere Speisenkarte: 
 

301      BADISCHE FLÄDLESUPPE          4 ,40  

302      TOMATENSUPPE mi t  Gartenkräutern und Sahnehaube    4,90  

421     KLEINER BUNTER SALATTELLER  an Hausdressing 4 , 9    4,50     

423     GROSSER BUNTER SALATTELLER  an Hausdressing  4 ,9     8,90  

427     UNSER FITNESSTELLER:                                                                         
.          Schweinerückensteak vom Gri l l  mi t  Kräuterbutter                                                                                                  
.          an bunten Sala ten der Saison  mi t  Hausdressing 4 , 9                     14,80 

428     Bunte Salatp la t te „HOTEL SALINENSEE“  mi t  Hausdressing                                                                                                         
.          und  gebackenen Zanderknusper le im  Backte ig 4 ,9                        14,90 

316     NORWEGER RÄUCHERLACHS                                                                                                     
.           mi t  Sahnemeerret t ich  Butter  und Toast                                      11 ,90  

401     SCHWÄBISCHE MAULTASCHEN mi t  Röstzwiebeln                                                                    
.           und einem bunten Salat te l ler  3 ,4 ,9                         13,30  

404     PORTION KÄSESPÄTZLE                                                                           
.           mi t  Röstzwiebeln und einem bunten Salat te l ler  4 , 9            12,80  

407     BUNTER GEMÜSETELLER der Saison                                                                         
.           mi t  e inem Spiegelei  und  Peters i l ienkartoffe ln           13,40  

321     PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL                                                                                  
mi t  Pommes fr i tes und einem bunten Salat te l ler  4 , 9           15,50 

347     SCHWEINEFILET MEDAILLONS an Steinpi lzrahmsauce,                                                                                                                                   
Butterspätz le  und einem bunte m Salat te l ler  4 , 9             18,90  

323     SCHWEINERÜCKENSTEAK VOM GRILL mi t  Kräuterbutter  
buntem Mark tgemüse und Maccai rekartoffe ln                             16,70 

330       HÄHNCHENBRUSTFILET VOM GRILL 
             an Zwetschgen-Portweinsauce feine Nudeln und buntem Salatteller     16,90 
 

341      GEFÜLLTE KALBSBRUST nach altdeutscher Art mit Rahmsauce,                                                                
.           Butterspätzle und einem bunten Salatteller   4,9                                       16,20 
 
        

 
 



338       HERZHAFTE RINDERROULADE mit Speck, Zwiebeln, Gurke & Senf 
             an Spätburgundersauce, Marktgemüse und Schupfnudeln  3,4,9                  16,80 
 
340    RUMPSTEAK VOM GRILL an Cognac-Pefferrahmsauce 
              Kartoffelkrapfen und einem bunten Salatteller 4,9            22,90 
 

325   RUMPSTEAK VOM GRILL mit Kräuterbutter 
             Maccairekartoffeln und einem bunten Salatteller  4,9            22,80 
 

659     UNSER BURGER „SALINENSEE STYLE“                                                                  
.           mi t  hausgemachtem Rinderpatty,  Tomate  ,Gurke, Zwiebel ,  Speck                                                                  
.           und Cheddarkäse, Kartoffe lwedges und Salatgarni tur  3 ,4 , 9                14,90  

 

632       CORDON BLEU mit Schinken und Käse gefüllt                                                                                                                                         
.             Pommes frites und einem bunten Salatteller                                   21,90 
 

408  PORTION BANDNUDELN MIT FEINEM KALBFLEISCHRAGOUT                                                                                                        
. und gehobelten Parmesanspänen                                 12,40     

 

328     HIRSCHGOULASCH mi t  Preiselbeerbirne                                                                             
.          Butterspätz le und einem bunten Salat te l ler  4 ,9                                    18,90  

-- - - - - -- - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - -- - - - - - - - - - - - - -  
 

  441     FORELLENFILETS in Mandelbutter gebraten                                                                                                          
. Petersilienkartoffeln und einem buntem Salatteller 4,9             18,90 

 
  447   KROSS GEBRATENE ZANDERFILETS an Hummer-Dillrahmsauce 
              Blattspinat und Petersilienkartoffeln       20,90 
 
  482      MATJESFILET “HAUSFRAUEN ART“  
               mit Sauerrahm, Gurken Zwiebeln, Äpfeln und Petersilienkartoffeln  4,9         12,90 
 

LECKERE DESSERTS: 
 

  576     MOUSSÈ AU CHOCOLATE mi t  mar in ier ten Waldbeeren  im Glas          5 ,50  

   574      2 KUGELN BOURBON VANILLEEIS  
               mit frischem Zwetschgenkompott und Amarettinistreuseln   6,90 
 

  
 
Kennzeichnung Zusatzstoffe: 
1: Farbstoff, 2: Konservierungsstoff,  3: Nitrat,  4: Antioxidationsmittel,  5: Geschmacksverstärker, 
 6: Geschwefelt,  7: Geschwärzt,  8: Gewachst,  9: Süßungsmittel  10: Phosphat 
Es ist dennoch sicherer, den Service darüber zu informieren, damit dieser die Mitarbeiter der Küche 
dahingehend sensibilisieren kann. 


